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…das Gute daran ist das Beste darin! 

 
      seit 1246 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
  
 
 

UrDinkelbrot 
Alles Gute braucht Zeit 

  AAkkttiioonn    
11..  OOkktt..  bbiiss  3311..  OOkktt..  22002233  

Einsatzbereich:  
Frühstück, Snackes, Sandwiches 
 
Passt zu: 
Käse, Trockenfleisch, Aufschnitt, kalten Vorspeisen. 
 
Zusammensetzung: UrDinkel 

28.511.025 UrDinkel Brotmischung    
28.521.025 UrDinkel hell   
28.531.025 UrDinkel Ruch   
28.541.025 UrDinkel Vollkorn   
28.551.025 UrDinkel Schrot   
  

* nur für 25kg-Säcke 

Schweizer  
Getreidekultur 
Bis vor 100 Jahren war 
Dinkel das Schweizer 
Hauptbrotgetreide. Mit 
fortschreitender Mecha-
nisierung und dem 
wachsenden Anbau von 
Weizen geriet er in Ver-
gessenheit.  

Mitte der 1990er-Jahre 
wurde aber der 
Turnaround eingeläutet 
und heute sind Dinkel-
produkte wieder voll im 
Trend – nutzen Sie diese 
Wendung und bieten Sie 
UrDinkel-Brote in Ihrer 
Bäckerei an. 

 

 

 
  

 

Bestellen Sie A1 Plakate und Flyer 
für das Aktionsbrot! 
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